ALNARP 9 - PEMBERT & COMPANY
BROLLOP & PRIVATA EVENT 2025

GASTANTAL

Minimum antal gaster 50 personer

Maximum antal gaster 150 personer

Lokal Matsalen pa Alnarp 9 med tillhérande terrass

MALSATTNING & UPPSTARTSPAKET
Var malsattning ar att ni skall fa en fantastisk upplevelse och ett minne for livet. Detta ingar nar
ni bokar oss till er dag:

U
U

0
0

1 uppstartsmote dar vi tillsammans satter ramverket for er stora dag

1 timmes provning av er brollopsmeny och genomgang/diskussion om Personal.
Kostnad for vald brollopsmeny tillkommer

1 avstamningsmote ca 2 veckor innan

1 avstamning dagarna innan for en sistaminuten koll om man vill

Ovan paket kostar 2500kr och debiteras i samband med bokning/bekraftelse.

LOKALHYRA
Nedan ingar i lokalhyran:

Iordningstéllning av befintliga bord enligt 6verenskommelse (dukning ingar ej)

Porslin (1 champagneglas, 2 vinglas, 1 vattenglas, kaffeglas, kaffesked, bestick, tallrikar
till samtliga ratter/pp samt vattenkaraffer)

Varmeljushallare 2st per bord med varmeljus

Vita linnedukar - 6nskas extra dukar till fler bord 4n matborden ska detta bokas i forvag
Vita linneservetter

Diskning

Stadning av lokalen dagen efter

Tillgang till lokalen mellan 16-20 dagen innan (fredag)

Tillgang till lokalen och dekorera borden pa l6rdagen fran 10.00

Ej tillgdng sondag utan presenter eller dvrigt hdmtas fore lunch pa efterféljande mandag
eller i samrad med personal.

Man far vara i lokalen till max 01.30. Musik och bar stangs 01.00 (l6rdagen)

Musik arrangerar gast sjlv

PRIS LOKAL 29 000 kr.
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TILLAGG

ARTIKEL

Dukning 50-70 personer
Dukning 70-100 personer
Dukning 100-150 personer
Vinglas

Dessertvinglas

Avec

Highball

Kandelaber (ljus ingar)
Extra duk

DRYCKER

PRIS
4500kr
6500kr
8000kr
10kr
10kr
8kr
8kr
70kr
60Kkr

ENHET
/st
/st
/st
/st
/st
/st
/st
/st
/st

Alkoholhaltiga samt 6vriga drycker medtages av gasten sjalv. Man tar dven med sig
glasflaskor darifran under mandagen.

MAT OCH MENYER

TILLTUGG/MINGELMAT

[0 Frasig jordartskocka-dragonkram-lagrad ost
[1 Lagrad ostbakelse-tryffelkram-syrlig 16k
'] Rakor med ortcréme-fankalsknacke-citron-krasse

NATTAMAT /VICKNING

[0 Surdegspizza med topping

[1  Chorizo med brod
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FORRATTER 165:-/pp

[1 Handskalade rikor i dill och gurkcréme med picklad tomat och r6dlok, algrom samt
ragbrodscrisp

[J Algrimmad- och eldad lax, citronkram, syrlig gurka, blomkal och morotscrudité
samt dillolja

1 Rodbetstartar - fladergelé - picklad silverlok- gulbeta- friterad schalottenlok-
lagrad ost- potatiskrisp

[ Skaldjurssoppa med citronkrdam, crudité, krispig 16k, dillolja och krasse samt
surdegsbrod

[1 Charkplatta med 2 sorters salami och lufttorkad skinka marinerade oliver, lagrad ost,
kryddemulsion och surdegsbrod

VARMRATT
71 Algrimmad bakad torsk/lax med broccoli, arta, fainkal, 6rtemulsion,
sas pa vitt vin samt citronkokt potatis vind i brynt smoér och orter 305:-/pp

[0 Nordiska linser med sasongens gronsaker, 7 minuters agg,
algrom, syrlig 16k, friterad juliennepotatis och prastostemulsion 265:-/pp

[ Valfritt protein med morotspuré, sasongens gronsaker, konfiterad gulbeta,
sotad 16k, froer, rodvinssky, 6rtkram samt timjan och brynt
smorbakad potatis. Valj mellan dessa olika proteiner: 295:-/pp
o Kryddbakad kalv
o Ryggbiff med fermenterad svartpeppar
o Glacerat tuppbrost

DESSERT 125:-/pp
[0 Valfritt tillbeh6r med hallonmarang, saltkola, bar och lakritskram,
brand vitchoklad. Valj mellan dessa olika tillbehor
Lagg till farska bar 15:-/pp
o Mascarponemousse
o Vaniljpannacotta
o Chokladmousse

MALMO

sssssss

PEMBERT /i /i /Tt /i [
& COMPANY"™ VA

nnnnnnnnn

ETABL 2015

Sida 3



SHARE AND EAT -
SITTANDE BUFFE VID BORDET

FORRATT 2 alternativ 165:-
3 alternativ 185:-

1 Ortrimmad lax, citron, gurka, blomkal och dillkram
1 Skdnsk pressbakad kyckling, broccoli, silverlok och pumpafro
1 Bakad jordartskocka, mandel, lagrad ost och krasse

VARMRATT (Vilj protein allt annat ingér)
1 Algrimmad bakad torsk
1 Kryddbakad Kalv/Fermenterad ryggbiff/Glaserad tupp

Rostade primorer, sotad 16k, sojakram
Grillad isbergssallad, graddfil, 16k, persilja
Bonor, friterad 10k, tomat och spenat
Farskpotatis, brynt smor, graslok

Sas pa vitt vin och skaldjur till fisken
Rodvinssky till kottet

N I B o O

DESSERT
SERVERAS PA TALLRIK

71 Valfritt tillbeh6r med hallonmarang, saltkola, bar och lakritskram,
brand vitchoklad. Valj mellan dessa olika tillbehor
Lagg till farska bar
o Mascarponemousse
o Vaniljpannacotta
o Chokladmousse

MALMO

310:-
305:-

125:-

15:-/pp

PEMBERT N
& c o M PA N Y“" “i:"::" l:::::n

ETABL 2015

Sida 4




BUFFE
Meny 1) 385: - Meny 2) 455: - Meny 3) 495: -

Meny ett = endast buffé
Meny tva = ett protein
Meny tre = tva protein
Valj protein nedan

Protein:

80g Eldad kryddbakad lax.

80g Rikor, dressade med rokt smetana, pepparrot och krasse
80g Torsk i farsk tomat- och o6rt- sky

80g Skaldjurssallad Skane moter Asien

Fran Grillen:
Hel grillad blomkal med saltrostade froer, persilja och riven lagrad ost
Variation pa rotselleri, grillad och picklad med senapsfron

Matiga tillbehér:

Linser, inlagda och bakade betor i kaprisvinagrett
Bakad farskpotatis med timjan och citron
Sasongens grillade kal och senapsdressad matvete

Tillbehor:

Tomatsallad, farska och bakade tomater med syrad 16k
Plocksallad

Hembakat surdegsbrod med vispat brynt smor

Saser/roror
Curry med sdsongens inlagda Belle De Buskoop &pple, chili och syrliga svarta vinbar

Nordisk pesto (Dill, persilja, pepparrot, rapsolja, citron och solroskarnor)

Sott:
Sasongens bar, mjolkchoklad, saltkola, brand vitchoklad och marang
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OVRIGT

PERSONAL

Vi har alltid minimum tva personal pa plats till stingning for att garantera

ett trevlig och tryggt event

Serveringspersonal 295:-/h/p

Kockar ingar.

Observera att vid storhelger sdisom Midsommar, jul och nyar sa debiteras de dubbel timpenning
for personal. Priser ovan angivna inklusive moms samt med reservation for andringar.

PRISINFORMATION
Alla priser ar inklusive moms

SAMARBETSPARTNERS
Blommor
Josefina & Caroline / Passiflora ~ www.passiflora.nu info@passiflora.nu

Fotograf
Caroline Goransson / Found www.facebook.com/found.se caroline@found.se

KONTAKTUPPGIFTER
Forfragningar och bestallningar gors till
kontakt@pembertochcompany.se
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